STOCCAFISSO BERICO - 18 Settembre 2016

Con guesta nuova uscita andremo ad assaggiare uno dei piatti tipici della nostra regione: il
baccala alla vicentina, partecipando alla manifestazione organizzata dalla “Confraternita
del Bacala” a Sandrigo (VI). E’ un piatto che collega la cultura gastronomica vicentina a
guella norvegese, infatti dalle fredde acque delle Isole Lofote in Norvegia proviene |l
merluzzo essiccato che e la base del piatto.

Ritrovo a Santa Maria di Sala presso il distributore di fronte al “Bottegon” sulla via Noalese
(SR515) alle 9.15 con partenza tassativa alle ore 9.30.

Da qui, percorrendo strade secondarie che attraversano Borgoricco, San Michele delle
Badesse, San Giorgio delle Pertiche, Santa Giustina in Colle e Tombolo giungeremo a
Cittadella.

Proseguiremo quindi attraversando Tezze sul Brenta e Nove fino a Marostica, dove
sosteremo per la pausa caffe.

Continueremo poi salendo sul Costo, bella e ripida strada frequentata da numerosi
motociclisti e....autovelox e forze dell’ordine (si ricorda il rispetto del codice stradale)lungo
autostrada A4 e A31 (per velocizzare il tempo di percorrenza) per poi ridiscendere verso
Lusiana ed arrivare a Sandrigo. Nella piazza del paese sono predisposti gli stand dove
degustare i piatti a base di baccala.

Nel pomeriggio, ripresi i mezzi, continueremo l'itinerario dirigendoci verso sud
attraversando Bolzano Vicentino, Quinto Vicentino, Grisignano di Zocco per visitare il
Parco dei Colli Euganei.

Passeremo per Montegalda, Bastia, Zovon quindi Teolo per giungere ad Abano Terme
dove sosteremo per una breve sosta per salutare i soci padovani.

Riprenderemo poi la tangenziale che ci condurra verso casa.

Note:
La lunghezza del percorso e di circa 300 km. Si rammenta la solita prudenza durante la

guida, il rispetto delle norme del codice stradale e la partenza con il serbatoio pieno... e il
serbatoio naturale vuoto...

Buon divertimento!



Alcuni dettagli riguardo alla manifestazione:

Comune di Sandrigo — Confraternita del Bacala
29° Festa del Bacala alla Vicentina De.Co
E Giornate Italo Norvegesi
Dal 13 al 26 settembre 2016 nelle piazze di Sandrigo

Domenica 18 Settembre

Ore 11.30 e ore 18.30 — sotto i padiglioni — Apertura chioschi gastronomici

Degustazione di Bigoli al torcio con Bacala alla Vicentina

Bacala alla Vicentina con polenta ed altre specialita

Dimostrazione dal vivo della preparazione dei bigoi col torcio a cura della Confraternita dei
Bigoi al torcio di Limena.

Novita 2016

Crostini con Bacala Mantecato senza glutine

Bacala alla vicentina senza glutine

Gnocchi di zucca al Bacala

E’ sempre disponibile un primo piatto senza Bacala (gnocchi o bigoli)

Ed un’alternativa al piatto di Bacala alla Vicentina (formaggi, polenta e sopressa vicentina)
E per i piu piccoli..FISH&CHIPS crocchette di merluzzo con patatine fritte



